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«Мичурин-томат – 2018»

Проведение дегустации

Дегустацию проводит жюри закрытым способом, то есть каждому сорту присваивают номер, а названия сортов объявляют после ее проведения. В дегустации должны принимать участие не менее 5 человек.

При дегустации оценивают: 

цвет мякоти – желтая, розовая, темная; 

цвет плодов – красный, желтый, малиновый, розовый;

консистенцию мякоти – грубая, нежная, водянистая, волокнистая;

привлекательный внешний вид в баллах от 1 до 5, где 5 – наивысшая оценка;

вкус в баллах: очень вкусный – 5; вкусный – 4; средневкусный – 3; невкусный – 2; очень невкусный – 1. 

Общую оценку сорта выражают в баллах с учетом общего впечатления от их качества:

5 – высокого качества; 4 – хорошего качества; 3 – посредственного качества; 2 – плохого качества; 1 – непригодны для потребления.
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